
 
Liebe Gäste,  

 

herzlich willkommen bei „Zio Besim“.  

 

Lassen Sie sich in unserem kleinen Lokal mit 

authentischer italienischer Küche und herzlichem 

Ambiente in das süße Leben entführen.  

 

Genießen Sie Italien – Feeling mitten in Bad Urach.  

Buon Appetito! 

 

 

 
 

Ristorante-Zio-Besim 
Inhaber Besim Elshani 

Max-Eyth-Straße 3 
72574 Bad Urach 

Tel: +49 7125 9698533 
E-Mail: info@ristorante-zio-besim.de 

Design: https://karlmartinschur.de  

mailto:info@ristorante-zio-besim.de
https://karlmartinschur.de/
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Antipasti 
Antipasto della Casa  A, G, D, N 19,50 € 

(Gemischter Vorspeisenteller) 

Caprese A, G, D, N 12,00 € 

(Mozzarella mit Tomaten, kaltgepresstem Olivenöl und Basilikum) 

Insalata di Mare A, G, D, N 14,50 € 

(Meeresfrüchtesalat des Hauses) 

Vitello Tonnato C, D, J, L 15,50 € 

(dünn, aufgeschnittenes Kalbfleisch  

überzogen mit einer Thunfischsoße) 
Carpaccio di Manzo A, G 16,50 € 
(Rindscarpaccio) 

 

Bruschetta  
Bruschetta Classica   A 10,50 € 
(mit Tomatenstücken und Basilikum) 
 

Bruschetta alla Caprese   A, G 11,00 € 
(mit Tomatenstücken, Mozzarella und Basilikum) 

Zuppe – Suppen 
Stracciatella I, C 6,00 € 

(Gemüsekraftbrühe mit Ei) 

Crema Aurora  G 6,00 € 

(Tomatencremesuppe) 

Alle Antipasti servieren wir mit Panini.  

Bei einer Bestellung von einem 2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis. 
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Insalate – Salate 
Insalata Mista  7,50 € 

(Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten  

und Zwiebeln) 

Insalata Mista con Tonno D 8,50 € 

(Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten, 

Thunfisch und Zwiebeln) 

Insalata di Pomodoro   9,00 € 

(Tomatensalat mit Zwiebeln, kaltgepresstem Olivenöl  

und Oregano) 

Rucola e Grana Padano  G 8,50 € 

(Rucolasalat mit Grana Padano) 

Großer gemischter Salat   12,50 € 

(Gemischter Salat mit gebratenen Champignons) 

Insalata della Casa D, 1, 3, 12, G, 13 14,50 € 
(Gemischter Salat mit  

Tomaten, Gurken, Karotten,  

Zwiebeln, Thunfisch,  

Formfleischhinterschinken,  

Mozzarella und Oliven) 

 

Alle Salate erhalten  

Sie mit unserem  

Hausdressing.  L 
* Bei einer Bestellung von einem 2. Teller  

verlangen wir 1,00 € Aufpreis. 

Großer gemischter Salat mit Putenstreifen   

(Gemischter Salat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Thunfisch, 

Putenstreifen, Mozzarella und Oliven) 

  D, 1, 3, 12, G, 13 15,50 € 

Zu den Salaten empfehlen wir Ihnen: 

Portion Panini         2,50 € 

(5 Pizzabrötchen) 

 

Pizza Pane Con Aglio         6,00 € 

(rundes Pizzabrot mit Knoblauch) 

 

Pizza Pomodore         7,00 € 

(rundes Pizzabrot mit  

Tomatensoße, Knoblauch & Oregano) 
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Pizza Pizzen aus dem Steinbackofen 

Bianca A                 6,00 € 

(mit Olivenöl, Knoblauch und Oregano) 

Margherita A, G 9,50 € 

(mit Tomatensoße und Käse) 

Salami A, G, 1, 2, 3 10,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse und Salami) 

Prosciutto A, G, 1, 3, 12 10,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse und Formfleischhinterschinken) 

Funghi A, G 10,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse und frischen Pilzen) 

Prosciutto Funghi e Salami A, G, 1, 2, 3, 12 12,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Formfleischhinterschinken,  

frischen Pilzen und Salami) 

Quattro Stagioni A, G, 1, 2, 3, 12 12,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Formfleischhinterschinken,  

Pilze, Salami und Artischocken) 

Hawaii A, G, 1, 3, 12 12,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Formfleischhinterschinken  

und Ananas) 

Vegetariana A, G 12,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse und frischem Gemüse) 

Calabrese A, G, 1, 3, 13 13,00 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Salsiccia und Oliven) 
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Pizza Pizzen aus dem Steinbackofen 

Quattro Formaggi A, G 12,50 € 

(mit Tomatensoße und verschiedenen Käsesorten) 

Napoli A, G, D 12,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse und Sardellen) 

Tonno e Cipolla A, G, D 13,00 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Thunfisch  

und Zwiebeln) 

Calzone A, G, 1, 2, 3, 12 13,00 € 

(mit Tomatensoße, Käse, frischen Pilzen,  

Salami, Formfleischhinterschinken) 

Spinaci e Gorgonzola A, G, 12 13,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Spinat und Edelpilzkäse) 

Rucola – Grana Padaono * A, G 13,00 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Rucola mit Grana Padano) 

Frutti di Mare A, B, G, D, N 14,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Meeresfrüchten und  

Knoblauch) 

Gamberetti A, B, G 14,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Shrimps und Knoblauch) 

Capricciosa A, G, 1, 3, 12, D 14,00 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Formfleischhinterschinken,  

Champignons, Artischocken, Sardellen und Kapern) 

Parma A, G, 1, 3, 12, D 14,50 € 

(mit Tomatensoße, Käse, Rohschinken, Rucola und Grana Padano) 
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Pasta - Nudeln 

Spaghetti aglio, Olio e Peperocino  A  10,00 € 

(mit Knoblauch, Olivenöl und scharf) 

Spaghetti alla Pomodoro e Basilico  A  11,00 € 
(mit Tomatensoße und Basilikum) 

Spaghetti alla Bolognese  A  11,50 € 

(in einer Bolognese-Soße vom Rind) 

Spaghetti alla Carbonara  A, C, G  12,00 € 

(mit Ei, Speck in einer Sahnesoße) 

Spaghetti alla Pescatora  A, D, N  14,50 € 

(mit Meeresfrüchte in einer Tomatensoße oder  

Weißweinsoße) 

Spaghetti Gamberetti  A, B, G  14,50 € 

(mit Shrimps, Weinbrandt und Knoblauch in einer  

Tomate-Sahnesoße) 

Spaghetti Gamberetti & Zucchini  A, B, G  14,50 € 

(mit Shrimps, Zuchhini und Knoblauch in einer Sahnesoße) 

Spaghetti all’Amatriciana  A  11,50 € 

(mit Speck und Zwiebeln in Tomatensoße 

 

Spaghetti alla Puttanesca  A, 13  12,50 € 

(mit Zwiebeln, Kapern, Oliven und frischen Cherrytomaten) 

 

Alle Gerichte auch als kleine Portion erhältlich für einen  

Nachlass von 2,00 € außer Salat, Fisch und überbackene Gerichte.  

Bei einer Bestellung von einem 2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis.  
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Pasta - Nudeln 

Penne della Casa A, G 12,50 € 

(mit Brokkoli, Cherry Tomaten und Käse überbacken) 

Penne all‘ Arrabbiata A 10,50 € 
(mit frischer Tomatensoße,  

Knoblauch, Petersilie und scharf) 

Penne al Salmone A, G, D 13,00 € 

(mit Knoblauch, Räucherlachs und Tomaten-Sahnesoße) 

Penne al Curry A, 1, 3, 12, G 13,00 € 

(mit Zucchini, Putenstreifen, frischen Champignons,  

abgeschmeckt mit Knoblauch in einer Curry-Sahne-Soße) 

Penne con Verdure G 12,50 € 

(mit frischen Gemüse, Cherry Tomaten, Zucchini,  

Champignons, Aubergine und Paprika) 

Rigatoni - Nudeln 

Rigatoni mit Putenstreifen  A, G 12,50 € 
(mit Sahnesoße) 

Rigatoni al Forno A, G 12,50 € 

(Überbackene Rigatoni mit Hackfleisch und Käse) 

Rigatoni Contadina A, 1, 3, G 12,50 € 

(mit Salsiccia, Zwiebeln in einer Tomaten-Sahnesoße) 

Rigatoni Quattro Formaggi A, G 12,50 € 

(mit vier verschiedenen Käsesorten) 

Rigatoni Gorgonzola e Spinaci A, G 12,50 € 

(mit Sahnesoße, Gorgonzola und Spinat) 
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Tagliatelle - Bandnudeln 

Tagliatelle Prosciutto e Panna  A, C, 1, 3, 12, G 13,00 € 

(mit Formfleischhinterschinken in einer Sahnesoße) 

Tagliatelle al Salmone  A, C, D, G 13,50 € 

(mit Knoblauch, Räucherlachs in Tomaten-Sahnesoße) 

Tagliatelle con Salmone e Spinaci A, C, D, G 14,50 € 

(mit Knoblauch, Räucherlachs und Spinat in Tomaten-Sahnesoße) 

Tagliatelle e Funghi  A, C, G 13,00 € 

(mit frischen Champignons in einer Sahnesoße) 

Tagliatelle Porcini e Salmone  G, N 17,00 € 

(Tagliatelle mit Steinpilzen und Lachs) 

 

 

 

Tortellini – Tortellini 

Tortellini alla Panna e Prosciutto A, 1, 3, 12, G 13,50 € 

(mit Formfleischhinterschinken-Sahnesoße) 

Tortellini al Forno A, G 13,50 € 

(Überbackene Tortellini mit Hackfleisch und Käse) 

Lasagne A, G, 1, 3, 12 13,50 € 

(nach Art des Hauses vom Rind) 

 

 

Alle Gerichte auch als kleine Portion erhältlich für einen  

Nachlass von 2,00 € außer Salat, Fisch und überbackene Gerichte.  

Bei einer Bestellung von einem 2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis. 
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Gnocchi – Gnocchi 

Gnocchi Quattro Formaggi A, G 12,50 € 

(mit vier verschiedenen Käsesorten) 

Gnocchi al Salmone A, C, D, G 12,50 € 

(mit Knoblauch, Räucherlachs und Tomaten-Sahnesoße) 

 

 

 

 

Risotto  
Risotto al Salmone D, G 16,50 € 

(mit Räucherlachs) 

Risotto ai Porcini G 15,50 € 

(mit Steinpilzen) 

Risotto ai Frutti di Mare B, D, G, N 16,50 € 

(mit Meeresfrüchten) 

 

* Alle Gerichte auch als kleine Portion erhältlich für einen  

Nachlass von 2,00 € außer Salat, Fisch und überbackene Gerichte.  

Bei einer Bestellung von einem 2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis.
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Carne – Fleischgerichte 
Scaloppina al Vino Bianco* A, C, L 21,00 € 

(Schweineschnitzel und Bandnudeln in Weißweinsoße) 

Scaloppina ai Funghi* A, C, L, G 22,50 € 

(Schweineschnitzel und Bandnudeln mit Champignons in Rahmsoße) 

 

* Alle Fleischgerichte servieren wir mit einem  

kleinen Beilagensalat. Bei einer Bestellung von einem  

2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis. 

 

 

 

 

Pesce – Fischgerichte   

* alle gegrillten Fischgerichte servieren wir mit einem Beilagensalat und gegrilltem Gemüse 

Calamari alla Griglia  N, D 23,00 € 

(Gegrillte Tintenfische) 

Gamberoni alla Griglia D 24,00 € 

(Gegrillte Scampis) 

Filetto di Salmone alla Griglia D 25,00 € 

(Gegrilltes Lachsfilet) 

Filetto al Pepe Verde D, G 26,00 € 

(Lachsfilet mit Tagliatelle mit grüner Pfeffersahnesoße) 

Grigliata Mista di Pesce D 28,50 € 

(Gegrillte, gemischte Fischplatte) 

 

* Bei einer Bestellung von einem 2. Teller verlangen wir 1,00 € Aufpreis. 
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Analcolici – Alkoholfreie Getränke 

  0,3 l 

Coca-Cola 2,3,8,11  3,70 €  
 

Fanta 2,3  3,70 €  

Spezi 2,3,8,11  3,70 € 

Sprite 3  3,70 € 

Tafelwasser   3,10 € 

Alb Schorle Apfel naturtrüb  3,70 € 

Alb Schorle Apfel-Johannisbeer  3,70 € 

Apfelsaft   3,70 € 

Apfelsaftschorle   3,60 € 

Johannisbeersaft 3  3,70 € 

Johannisbeerschorle 3  3,60 € 

Bitter Lemon Schweppes 3,10  4,00 € 

 

   0,5 l  

San Pellegrino (spritzig)   3,70 €  

Aqua Panna (still)   3,70 €   
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Birra – Bier 1521   

Bier (vom Fass)  A 0,5 l 4,20 €
 

 

Radler (vom Fass)  A, 3 0,5 l 3,90 €  

Kristallweizen  A 0,5 l 4,20 € 

Hefeweizen (vom Fass)   A 0,5 l 4,20 € 

Hefeweizen alkoholfrei   A 0,5 l 4,20 € 

Pils  A 0,33 l 3,90 €  

 
 

Vino – Unsere offenen Weinklassiker 

 

OFFENE WEINE  
Lambrusco (süß)  L 0,2 l 5,60 €

 
 

Chianti (trocken)  L 0,2 l 5,60 €  

Ciro (fruchtig, halbtrocken) L 0,2 l 6,20 € 

Primitivo (fruchtig, halbtrocken) L 0,2 l 6,20 € 

Frascati (spritzig, trocken) L 0,2 l 5,60 € 

Rose (süffig)  L 0,2 l 5,60 € 

 

WEINSCHORLE 
weiß, rot oder rosé  L 0,2 l 4,50 € 
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Vino– Bianco / Weißweine 

Ciro Librandi Bianco Classico L 0,2 l 6,50 € 0,75 l 21,00 € 
 

Ciro Librandi Critone   L 0,2 l 6,90 € 0,75 l 23,00 € 
 

 

 

 

 

Vino– Rosso / Rotweine 

Ciro Librandi Rosso Classico L 0,75 l 21,00 € 

 
 

 

 

 

Vino– Rose 

Ciro Librandi Rosato Classico L 0,2 l 6,90 € 0,75 l 21,00 € 
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Caffée– Heißgetränke 

 

Caffèe 11  3,00 €  
Espresso 11  2,50 €

 
 

Cappuccino  11, G  3,00 €  

Latte Macchiato  11, G  4,50 €  

Espresso Doppio  11  5,00 €  
 

Tee– Heißgetränke  

 

Früchtetee   2,90 € 

Pfefferminztee   2,90 € 

Zitronentee   2,90 € 

Schwarztee   2,90 € 

 

 

 

Aperetivo– Aperitiv 

 

Aperol Spritz 1, 10, L 0,2 l 7,00 €
 

  

Hugo  0,2 l 7,00 € 

Glas Prosecco L 4 cl 5,50 € 
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Liquori– Spirituosen 

 

Ramazotti 2 cl 4,00 €
 

 

Averna 2 cl 4,00 € 

Sambuca 2 cl 4,00 € 

Fernett Branca 2 cl 4,00 € 

Amaretto di Saronno 2 cl 4,00 € 

Amaro del capo 2 cl 4,00 € 

Grappa Stravecchia 2 cl 4,50 € 

Limoncello 2 cl 4,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

* Alle Preise verstehen sich inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer. 
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Desserts– Nachtisch  

Tiramisu * 7,50 € 

Panna Cotta * 6,00 € 

Tartufo al Pistacchio * 7,50 € 

Tartufo al Cioccolato * 6,50 € 

Tartufo al Limoncello * 6,50 €  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
* Alle Preise verstehen sich inklusive der derzeit gültigen Mehrwertsteuer. 

*Desserts können Spuren von Nüsse enthalten. Bitte die Bedienung bei einer vorliegenden Allergie darauf hinweisen. 

Vielen Dank für Ihr Verständnis. 
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Allergenekennzeichnung: 

Zusatzstoffe 
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe laut  

Zusatzstoff-Zulassungsverordnung § 9 

1 = mit Konservierungsstoff 

2 = mit Farbstoff   

3 = mit Antioxidationsmittel 

4 = mit Süssungsmittel Saccharin  

5 = mit Süssungsmittel Cyclamat 

6 = mit Süssungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle 

7 = mit Süssungsmittel Acesulfam 

8 = mit Phosphat  

9 = geschwefelt 

10 = chininhaltig 

11 = coffeinhaltig 

12 = mit Geschmacksverstärker 

13 = geschwärzt 

14 = gewachst 
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Allergenekennzeichnung: 

Allergene 
A = Glutenhaltig 

B = Krebstiere 

C = Eier und Eierzeugnisse 

D = Fisch und Fischerzeugnisse 

E = Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

F = Soja und Sojaerzeugnisse 

G =  Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose) 

H = Schalenobst(Nüsse) 

I = Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

J = Senf und Senferzeugnisse 

K = Sesamsamen  

L = Schwefeldioxid und Sulfide  

M = Lupinen 

N = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Kalmare, Austern) 

P = Weizenmalz 

Q = Gerstenmalz 

 
 


